
M E N U
C I N Q

S E R V I C E S  

M e n u  c i n q  s e r v i c e s 7 6 €

E N T R É E
L E  F O I E  G R A S

Foie gras mi-cuit ,  vanil le,  cacao et fève de
tonka, chutney de mangue, pain d’épices aux
fruits secs (ananas, raisins)

 P O I S S O N S
D O R A D E  R O Y A L E  

Fi let  de dorade royale aux écai l les de
nori,  Gratin d’épinards et  pak choï
fondant,  crousti l lant de parmesan

 V I A N D E S
B Œ U F  C H A R O L A I S  

Tournedos en croûte de noisettes,
tat in de pomme de terre,
crumble de thym

Assiette de trois fromages 

Accord mets et vins (2 verres )

F R O M A G E

D E S S E R T
Ananas du Bénin
Bombe d’ananas “pain de sucre”, sorbet goyave, ananas rôti et séché,


	Menu cinq services
	76€
	ENTRÉE
	LE FOIE GRAS
	Foie gras mi-cuit, vanille, cacao et fève de tonka, chutney de mangue, pain d’épices aux fruits secs (ananas, raisins)

	POISSONS
	DORADE ROYALE
	Filet de dorade royale aux écailles de nori, Gratin d’épinards et pak choï fondant, croustillant de parmesan


	VIANDES
	BŒUF CHAROLAIS
	Tournedos en croûte de noisettes, tatin de pomme de terre, crumble de thym
	Assiette de trois fromages


	FROMAGE
	DESSERT
	Accord mets et vins (2 verres )
	Ananas du Bénin Bombe d’ananas “pain de sucre”, sorbet goyave, ananas rôti et séché,



