MENU
Saial \"qlenfin 75 €

Coupe de champagne offerte

e O,

ENTREE

Poilude des sers

Foie gras de cananrd, gelée d’hibiscus

aux reflets rubis, Grenade éclatante
comme une promesse

PLATS
3

Gambas marinées au citron vert et

gingembre, fraiches et vibrantes
Risotto d’épeautre fondant
Céleri délicat & lentilles corail

Ceews de velows

Tournedos de noix de veau
Cuisson basse température, infiniment
tendre
Tartelette de légumes de saison, tout en
douceur

TRILOGIE DE FROMAGES AFF:ﬁE".S

DESSERT

Pomme d’amour revisitée

Cceur rouge vif, Passion en écho




