
M E N U
D O N J O N

M e n u  d u  D o n j o n 4 6 €
L e  c h e f  A M E H O  e t  s o n  é q u i p e  v o u s  p r o p o s e n t
l e u r  s é l e c t i o n  d e  p r o d u i t s  f r a i s

E N T R É E
L E  F O I E  G R A S
Foie Gras maison, piment d’Espelette et  vanil le.  Pain
d’épices aux mendiants 

· E S C A R G O T S

Escargots persi l lés,  œuf mimosa en compression de
pâte à choux

· T Z A T Z I K I  S A U M O N

Tartelette au parmesan, Tzatz iki  de saumon
gravelax,  f leurs d’hibiscus 

· R A C I N E  M A N I O C

RACINE, CRÉMEUX DE MANIOCS SAVEUR D’AFRIQUE, VINAIGRETTE FRUITÉE 

P O I S S O N S
· G A M B A S

Gambas marinées,  épices créoles.  Risotto de butternut et
céréales Sauce chumichurie 

· S É B A S T E  N O R V E G I C U S  

Grand sébaste et  moules bretonnes, fenouil  et
poireaux confi ts,  bouil lon agrumes gingembres 

· L E  M A I G R E

Pavé de Maigre,  chou-f leur jaune et légumes d’antan 
  coulis  Cucurbitacée

V I A N D E S
L E  C A N A R D

Magret rôt i  en croûte de sésames, butternut
caramélisé et  champignon Réduction porto

· P O R C  F R A N Ç A I S  

Carré de porc origine France, fumé au bois d’hêtre
 Gratin de Manioc et  potimarron, jus infusé aux poivres à queue

· L E  B Œ U F

Pavé de bœuf  charolais lardé, Pomme Anna, caviar
d’aubergines

R I S  D E  V E A U

Ris de veau au beurre d’estragons, peti t  pois frais
écossés,  moussel ine PDT à l ’encre de seiche

Entrée, poisson ou viande, fromage ou dessert

PLAT VEGETARIEN
Risotto de butternut et céréales, tomates confites 

L A  V O L A I L L E

Burger de volaille, crème d’avocat, cheddar, frites maison 



F R O M A G E S

A S S I E T T E  D E  3  F R O M A G E S

D E S S E R T S

B A B A  L I M O N C E L L O

Bb baba, tartare d’ananas à la vanil le et  c i trons
verts,  coco

F I G U E  M E R I N G U E

Figues,  sablé menthe poivrée, espuma miel  et
meringue

C A N N E L E S
Cannelés bordelais et  son sorbet vin rouge cannelle

M E N U
D O N J O N

C O U P E  G L A C E E  

Passion ,  pèche, yaourt,  vanil le,  v in rouge cannelle

P R O F I T E R O L E S
Profi teroles ganache chocolat,  glace yaourt,  crème
anglaise et  café C A F É  T R È S  G O U R M A N D

Composit ion du chef (supplément 2€)


