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Menu du Donjon 46¢€

Le chef AMEHO et son équipe vous proposent
leur sélection de produits frais

Entrée, poisson ou viande, fromage ou dessert

ENTREE
LE FOIE GRAS SAINT JACQUES

Terrine de Foie Gras fleurs d’hibiscus, compotée de Carpaccio de Saint jacques, vinaigrette passion,
cerises et pommes croustillant gingembre

GASPACHO SELECTION DE CHARCUTERIES

ECLAIR PARMIGIANO ET BALSAMIQUE REDUIT, SELECTION DE CHARCUTERIES

N . . FINES (IBERICO, COPPA , SPIAMATA)
Gaspacho de feves et lait de coco, siphon

d'asperges et ceuf mollet

POISSONS
POULPE COQUILLAGES & CRUSTACES

Moules, gambas et encornet, en mariniéres

Poulpe grillée, curry noir, beignets de patates douces, oignons A
safranées, riz nérone

et poivrons confits
CABILLAUD

Cabillaud cuisson vapeur, beurre blanc aux algues,
mousseline de carottes et asperges

PLAT VEGETARIEN

Cocotte de lingots blancs et senteurs des sous-bois

VIANDES

LE VEAU
LE PORC

) , ) Quasi de veau en paupiette, étuvé de légumes, lingots blancs( jus
Mignon de porc laqué au tandoori, e robe de truffé)

ith
pommes grany smi RIS DE VEAU

Ris de veau croustillant, farandole de sous-bois,
ENTRECOTE gnocchis de pommes de terre (jus corsé, cardamone
verte)

Noix d’entrecdte os a moelle carottes gratinées et
polenta

BURGER SIGNATURE DU CHEF

Queen burger de beeuf, sauce aigre douce, frites maison
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FROMAGES

ASSIETTE DE 3 FROMAGES

DESSERTS

BABA PAVLOVA

Baba créme de marron, tutti frutti Pavlova cceur betterave, framboise et menthe
poivrée, mandarine

FRAISE MADELEINE COUPE GLACEE GWADA

Gratiné de fraises et madeleines au basilic )
Mangue-passion , coco , goyave

SOUFFLE MANZANITA

Soufflé de pomme et chocolat manzanita
CAFE TRES GOURMAND
Composition du chef (supplément 2€)




