
M E N U
D O N J O N

M e n u  d u  D o n j o n 4 5 €
L e  c h e f  A M E H O  e t  s o n  é q u i p e  v o u s  p r o p o s e n t
l e u r  s é l e c t i o n  d e  p r o d u i t s  f r a i s

E N T R É E
L E  F O I E  G R A S
Foie gras maison au poivre de Sichuan, pain d’épices
aux dattes & raisins confi ts,  marmelade de clémentines

M A R R O N  &  C E P E S

Cappuccino de marrons, mousse de cèpes

G A M B A S

Ravioles de gambas à l ’encre de seiche,
ci tronnelle & basi l ic ,  jus de têtes

S O T  L ’ Y  L A I S S E

POÊLÉE DE SOT-L’Y LAISSE AU SENTEUR DES BOIS, ŒUF PARFAIT,
VINAIGRETTE, CIDRE AU CURRY

H U I T R E  N ° 3

Huitres n°3 par 6,  v inaigrette aux fruits de la passionP O I S S O N S
P O U L P E

Poulpe gri l lée,  huile d’ol ive,  piment d’Espelette et  menthe
fraîche, haricots rouges,  chorizo épinard

T E R R E  &  M E R
Duo de Saint Jacques & jambon Pata Négra, pommes
de terre lard2ES

M A I G R E

Fi let  de maigre,  écrasé de courgeron, jus persi l lé

V I A N D E S
P O I R E  D E  B O E U F

Poire de bœuf rôtie,  navets,  pommes grenail les &
carottes glacées,  jus de cassis poivré

S E L L E  D  ‘ A G N E A U

Souris d’agneau confi te au sirop d’érable,  r iz  saveur d’hibiscus

· L A  V O L A I L L E  

Suprême de volai l le farci  aux dattes & f ines herbes,
légumes du moment

R I S  D E  V E A U

Crousti l lant de r is  de veau, rosace de PDT provençale,
sauce mori l les

Entrée, poisson ou viande, fromage ou dessert

ASSIETTE VEGETARIENNE 
Riz hibiscus, haricots rouges et petits légumes

B U R G E R  S I G N A T U R E  D U  C H E F

Burger de veau à l’italienne, pistou mozzarella, pain multi
graines



F R O M A G E S

A S S I E T T E  D E  3  F R O M A G E S

D E S S E R T S

B A B A

Baba au vieux rhum, orange & yaourt  maison

P O I R E - C H O C O L A T

Poire pochée, chocolat  intense, sorbet bissap

M O N  C H O U  D E S  I L E S
Chou farci ,  mangue, ananas & ci tron vert,  crème vanil lée

M E N U
D O N J O N

L A  R U C H E

Emulsion miel,  mayonnaise miel,  tui le nid d’abeil le

N O S  C H O I X  S O R B E T S
Chocolat,  vanil le,  hibiscus,  passion

C A F É  T R È S  G O U R M A N D
Composit ion du chef (supplément 2€)


